
Soft Drink &
Soup

OyakiSweets Jelly & Ice cream
マドレーヌチーズバーガー
峠の古木
くるみと黒糖カステラのロールケーキ

信州りんごのロールケーキ
軽井沢トルタ

野沢菜
野菜ミックス
ねぎみそ

かぼちゃ
ぶなしめじ

切り干し大根
粒あん

トマトスープ
オニオンスープ

レッドベリー・グリーンストライプ
イエローフルーツ・ミックスジュエリー
ピンクグレープフルーツ・パールフラワー

アイスクリーム 各種
バニラ・チョコ・抹茶・ストロベリー

ミックスゼリー 各種

※テイクアウトの場合、税率が異なりますので
別価格となる商品がございます

※食物アレルギー情報はスタッフにご確認ください

信州りんごのロールケーキ

峠の古木

マドレーヌチーズバーガー

ピンクグレープフルーツ パールフラワー

かぼちゃ

野沢菜

レッドベリー

Coffee & Tea Hot

Ice

特選ブレンドコーヒー
深煎りコーヒー
アメリカン
カフェラテ
ココア
そば茶

特選アイスコーヒー
深煎りアイスコーヒー
アイスカフェラテ
アイスティー

ホットコーヒー
アイスコーヒー

MIKADO COFFEE

紅茶（ホット）
TEA by 軽井沢紅茶館 サンビーム レモンスカッシュ

アイスレモネード

ホットレモネード

信州りんごジュース

シャインマスカット
スパークリングドリンク

コーヒーフロート

ティーフロート

いろは堂おやき各種



1982年から続く安心と信頼。
信州の大自然で作られたチーズ

アトリエ・ド・フロマージュは1982年、創業者夫妻の「カマンベールチーズを作ってみたい」という
思いから始まりました。信州東御市は“日本のブルゴーニュ”といわれるほどチーズの本場フランスに
似た風土を持っています。日本でも有数の小雨地帯であり、その中でもアトリエ・ド・フロマージュは
標高900ｍほどの丘陵地帯南斜面に立地しています。そんな発酵食品を作るには最適の地で、創業者松
岡夫妻がフランスより持ち帰り、日本で培ってきた確かな技術は、今もチーズ工房スタッフの一人一人
に脈々と受け継がれています。近隣で搾った良質な生乳を基本とした原料の徹底管理にこだわり、他に
はないアトリエ・ド・フロマージュならではの魅力を創造しています。

焼きチーズカレー

アトリエ・ド・フロマージュ軽井沢ピッツェリアで
提供している大人気の焼きチーズカレー。3種類の
ナチュラルチーズをたっぷりとトッピングした、
チーズ工房ならではの一品です。

¥880

にんにくと
小エビのピザ

ナポリピザ

生ハムピザ
モッツァレラピザ

Ｓサイズピザ（直径11㎝）¥594

カマンベールピザ

いろんな種類をシェアしたい！にピッタリサイズの人気5種


